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Terroir

L�olivier vit en
Corse depuis 

des millØnaires.

2X´ |­ªªX´ TÄ «ⱴ­Ӄ º| ²ÄX ³ⱴN­ӃºJ X«º Tⱴ¤► ӃX´ Z³Ä º´
TX ӃŻ­Ӄ Æ X³ ´JÄÆJzX ­Ä Ƃ ­ӃⱴJ´º³X ƃŸ
 
? ºÄⱴX JÄ N¯Ä³ TX ӃJ 5ⱴT ºX³³J«ⱴX ­NN TX«ºJӃXŵ ӃŻ ӃX
ZÄº TX º­Ä´ ºXª°´ Ä«X ºX³³X TX N­«ºJNºŸ (´NJӃX °­Ä³
ӃX´ «JÆ zJºXÄ³´ Xº ӃX´ ªJ³N|J«T´ °|ⱴ« N X«´ŵ °ӃÄ´ ºJ³T
ӃX´ ³­ªJ «´ŵ ӃX´ zⱴ«­ ´ ŷ º­Ä´ ­«º  «vÄX«Nⱴ ӃJ NÄӃºÄ³X
TX ӃŻ­Ӄ Æ X³Ÿ
 
(« $­³´Xŵ ӃŻ|Ä ӃX TŻ­Ӄ ÆX X´º ӃŻÄ« TX´ °ӃÄ´ J«N X«´
JӃ ªX«º´Ÿ Líhuile díolive de Corse-Oliu di Corsica 

 8; X´º Ä« °³­TÄ º  TX« ºJ ³X °J³ XÈNXӃӃX«NX Ŷ  ´´ÄX
X« z³J«TX °J³ X TŻJ³M³X´ ªÄӃ NX«ºX«J ³X´Ÿ
2J $­³´X °­´´ⱳTX Ä« ÆJ´ºX °Jº³ ª­ «X ­Ӄⱴ N­ӃX JÄÈ
ÆJ³ ⱴºⱴ´ X«Tⱴª ²ÄX´ Ǝ?JM «Jŵ $Ä³ «X´Xŵ I «ÊJӃJ
Xº $J°J«JNNXƏŵ ²Ä  ´ŻX´º X«³ N|  JÄ `Ӄ TX´ ´ ⱳNӃX´
«­ºJªªX«º Ӄ­³´ TX ӃJ °³ⱴ´X«NX zⱴ«­ ´X JÄ ǎӄⱳªX 
´ ⱳNӃX Ǝ+|¤X³ªJ«Jŵ  Ӄ ÆJ 6X³JƏŸ
 
2X´ ­Ӄ Æ X³´ ­«º °J³ N °ⱴ z³J«TXªX«º ► ӃJ ³ N|X´´X
ⱴN­«­ª ²ÄX TX ӃŻ ӃX ¤Ä´²ÄŻ► ӃJ `« TÄ ǎǔⱳªX ´ ⱳNӃXŸ

Ὅ NXÀX ⱴ°­²ÄXŵ TX´ N­Ä³ X³´ X« |Ä ӃX Æ ÆJ X«º º­ÄºX
ӃŻJ««ⱴX ► ӃŻ.ӃX >­Ä´´X Xº ► #­« ZJN ­Ÿ
 
 Ä ǏǍⱳªX ´ ⱳNӃXŵ ӃX´ zÄX³³X´ ­«º Æ Tⱴ ӃX´ NJª°Jz«X´Ÿ
2X´ ­Ӄ Æ X³´ ´­«º Ӄ Æ³ⱴ´ ► ӃŻJMJ«T­«ŵ Xº ´Ä³º­Äº ӃJ
°³­ X TX ºX³³ MӃX´  «NX«T X´Ÿ 2Ż­Ӄⱴ NÄӃºÄ³X N­³´X JÆJ º
²ÄJ´ ªX«º T ´°J³Ä Ӄ­³´²ÄX TJ«´ ӃX´ J««ⱴX´ ǎǔӅǍŵ
²ÄXӃ²ÄX´ °J´´ ­««ⱴ´ ´X ³Xz³­Ä°X«º Xº X«º³X°³X««X«º
ӃJ ³ⱴ«­ÆJ ­« TX ӃŻ­Ӄ ÆX³J X J«N X««XŸ .Ӄ´ X«zJzX«º
ⱴzJӃXªX«º TX «­ÄÆXӃӃX´ °ӃJ«ºJ ­«´ŵ «­ºJªªX«º TJ«´
ӃJ ;ӃJ «X 8³ X«ºJӃXŵ ªⱳ«X«º TX ªÄӃ °ӃX´ ³XN|X³N|X´
´Ä³ ӃŻ| ´º­ ³X TX ӃŻ­Ӄ Æ X³ N­³´Xŵ ӃŻ|Ä ӃXŵ ӃŻJªⱴӃ ­³J ­«
TX´ ºXN|« ²ÄX´ŵ ӃJ ²ÄJӃ ºⱴ Ź .Ӄ´ ­M X««X«º ӃŻ 8$ °­Ä³
ӃŻ|Ä ӃX TŻ­Ӄ ÆX TX $­³´X Xº TX Ӄ►ŵ TⱴN­ÄӃX ӃX ³X«­ÄÆXJÄ
TX ӃŻ­Ӄ Æ X³Ÿ 

Les variØtØs principales prØsentes 
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Le verger olØicole 
corse s�Øtend sur 
tout le territoire
2Ż­Ӄ Æ X³ Æ º TX Ǎ ► ǓǒǍ ªⱳº³X´ TŻJӃ ºÄTX ´Ä³ º­Ä´ ӃX´ ºÉ°X´ TX ³XӃ XZ´ ŷ
N­ºXJÄÈ °X«ºÄ´ŵ ÆX³zX³´ X« °ӃJ «Xŵ NÄӃºÄ³X´ X« ºX³³J´´X´ Xº °ӃJºXJÄÈŸ
.Ӄ X´º X´´X« XӃӃXªX«º N­ª°­´ⱴ TŻJ³M³X´ ªÄӃ ´ⱴNÄӃJ ³X´ ƈ NX³ºJ «´
JÄ³J X«º °ӃÄ´ TX Ǐ ǍǍǍ J«´ ƈ ► z³J«T TⱴÆXӃ­°°XªX«º ƎӃX´ J³M³X´
JÀX z«X«º °J³Z­ ´ ǏǍ ªⱳº³X´ TX |JÄºXÄ³ƏŸ

Terroir1
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Savoir-faire
2X Z³Ä º TŻÄ«X ⱴӃJM­³J ­«

³ z­Ä³XÄ´X
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Savoir-faire

2ŻX«ÆX³zÄ³X TX´ ­Ӄ Æ X³´ N­³´X´ŵ ӃXÄ³ N­Ä³J«ºX
 ª°ӃJ«ºJ ­« X« N­ºXJÄÈŵ  «ºX³T ´X«º Ä«X XÈ°Ӄ­ ºJ ­«
 «ºX«´ ÆXŸ 2J ªⱴNJ« ´J ­« X´º º³ⱳ´ Ӄ ª ºⱴXŸ
2J °ⱴ³ ­TX TX ³ⱴN­ӃºX Tⱴ°X«T TX´ ÆJ³ ⱴºⱴ´ TŻJ³M³X´Ÿ
(ӃӃX ´ŻⱴºJӃX TX «­ÆXªM³X ► ªJ Ÿ (« $­³´Xŵ ӃX´ ­Ӄ ÆX´
´­«º º­Ä¤­Ä³´ ³ⱴN­ӃºⱴX´ ► ªJºÄ³ ºⱴŵ NX ²Ä  T­««X ►
ӃŻ|Ä ӃX ´J T­ÄNXÄ³ NJ³JNºⱴ³ ´ ²ÄX Xº ӃJ N­ª°ӃXÈ ºⱴ TX
´X´ J³ ªX´Ÿ
 
C«X Z­ ´ ӃJ ªJºÄ³ ºⱴ JÀX «ºXŵ  Ӄ XÈ ´ºX TXÄÈ ºÉ°X´ TX
récolte :

ƈ ?­ º Ä«X ³ⱴN­ӃºX ªⱴNJ« ²ÄX Ä Ӄ ´J«º TX´ °X z«X´
Æ M³J«º´ º³ⱳ´ T­ÄÈ JN ­««ⱴ´ ► M­Äº TX M³J´ŵ ²Ä 
TⱴN³­N|X«º ӃX´ ­Ӄ ÆX´ŵ
ƈ ?­ º Ä«X ³ⱴN­ӃºX X« Ƃ N|ÄºX «JºÄ³XӃӃX ƃ ŷ ӃX´ Z³Ä º´
N|ÄºX«º «JºÄ³XӃӃXªX«º ´Ä³ TX´ `ӃXº´ ºX«TÄ´ X«º³X ӃX´
­Ӄ Æ X³´ŵ °J³Z­ ´ X« ´Ä´°X«´ ­«Ÿ 2J $­³´X TXªXÄ³X Ä«X
TX´ ³J³X´ ³ⱴz ­«´ TŻ(Ä³­°X ­ ´ÄM´ ´ºX NX °³­NⱴTⱴŸ
=ÄXӃӃX ²ÄX ´­ º ӃJ ºXN|« ²ÄX N|­ ´ Xŵ ӃJ ³ⱴN­ӃºX
³X°³ⱴ´X«ºXÄ«º³JÆJ Ӄªⱴ NÄӃXÄÈŵ«ⱴNX´´ ºJ«ºMXJÄN­Ä°
TX ªJ « TŻ̄ ÄÆ³X Xº TX NJ°JN ºⱴ TŻJ« N °J ­«Ÿ

&J«´ ӃX ÆX³zX³ŵ ӃJ ºJ ӃӃX TX´ J³M³X´ TⱴMÄºX X«´Ä ºX °­Ä³
°X³ªXÀ³X ӃX ³X«­ÄÆXӃӃXªX«º TX´ ³JªXJÄÈŸ
 
A³ⱳ´ ³J° TXªX«º J°³ⱳ´ ӃJ ³ⱴN­ӃºXŵ Ӄes olives sont 

JN|Xª «ⱴX´ ÆX³´ ӃX´ T ]ⱴ³X«º´ ª­ÄӃ «´ ³ⱴ°J³ ´
´Ä³ ӃŻX«´XªMӃX TX´ MJ´´ «´ ­Ӄⱴ N­ӃX´Ÿ $ŻX´º Ӄ► ²ÄX
N­ªªX«NX ӃX °³­NX´´Ä´ TX º³J«´Z­³ªJ ­«Ÿ
2J °³Xª ⱳ³X ­°ⱴ³J ­« N­«´ ´ºX ► X]XÄ ӃӃX³ Xº ӃJÆX³ ӃX´
­Ӄ ÆX´ Ŷ ӃX´ Z³Ä º´ ´­«º JӃ­³´ °³Ⱶº´ °­Ä³ ӃJ º³ ºÄ³J ­«Ŷ
NŻX´ºƈ►ƈT ³X ²ÄŻ Ӄ´ ´­«º ⱴN³J´ⱴ´ Xº ªJӃJÈⱴ´ J`« TŻ­MºX« ³
Ä«X °◄ºX TŻ­Ӄ ÆX´ vÄ TXŸ ;Ä ´ NXÀX °◄ºX ÆJ TⱴNJ«ºX³ŵ
NŻX´ºƈ►ƈT ³X ²ÄX ӃŻXJÄ ´X³J ´ⱴ°J³ⱴX TX ӃJ °ÄӃ°X Xº ӃŻ|Ä ӃX
´X³J XÈº³J ºXŸ
$­ªªX °­Ä³ º­ÄºX´ ӃX´ |Ä ӃX´ TŻ­Ӄ ÆX Æ X³zX Xº Æ X³zX
XÈº³Jŵ JÄNÄ« JT¤ÄÆJ«º «ŻX´º JTª ´Ÿ
(« ª­ÉX««Xŵ Ǔ ¦z TŻ­Ӄ ÆX´ ´X³­«º «ⱴNX´´J ³X´ °­Ä³
°³­TÄ ³X ǎ Ӄ º³X TŻ|Ä ӃX TŻ­Ӄ ÆXŸ
2ŻXÈNXӃӃX«ºX ²ÄJӃ ºⱴ TX´ Z³Ä º´ X´º °³ ª­³T JӃXŸ 2X´ Ǐӄ
ª­ÄӃ «´ X«³Xz ´º³ⱴ´ X«  8; Z­«N ­««X«º X« N|J «X
N­« «ÄXŵ J «´  ӃX TⱴӃJ  X«º³X ӃJ ª ´X X« ¯ÄÆ³X Xº
ӃŻXÈº³JN ­« TX ӃŻ|Ä ӃX «ŻXÈNⱳTX ¤JªJ ´ ǎ|ǐǍŸ

Les variØtØs principales prØsentes 
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En Corse, les olives 
sont toujours 
rØcoltØes à maturitØ



7

Savoir-faire

Les variétés principales présentes 

2

L’acidité�� �;�v�|�� �t�=�†�m�;�� �7�;�v�� �1�-�u�-�1�|�Ð�u�b�v	ž�t�†�;�v�� �1�_�b�l�b�t�†�;�v�� �7�;�� �t�=�_�†�b�t�;�� �7�=�o�t�b�ˆ�;��
�t�†�b���v�;�u�|���˜���b�m�7�b�t�†�;�u���t�;���m�b�ˆ�;�-�†���t�†�-�t�b�|�-	ž�=���7�=�†�m�;���_�†�b�t�;���;�|���˜���7�Ð�|�;�u�l�b�m�;�u���v�-��
�1�-�|�Ð�]�o�u�b�;�:�� ���t�t�;�� �m�;�� �v�;�� �r�;�u�2�o�b�|�� �f�-�l�-�b�v�� �7�b�u�;�1�|�;�l�;�m�|�� �r�-�u�� �†�m�� �]�o	À�|��acide�7��
�l�-�b�v���r�-�u���7�=�-�†�|�u�;�v���-�‚�u�b�0�†�|�v���o�u�]�-�m�o�t�;�r	ž�t�†�;�v�:

���;�v�� �_�†�b�t�;�v�� �7�=�o�t�b�ˆ�;�� �ˆ�b�;�u�]�;�v�� �o�†���ˆ�b�;�u�]�;�v�� �;�Š�|�u�-�� �v�o�m�|�� �o�0�|�;�m�†�;�v�� �˜�� �r�-�u	ž�u�� �7�†��
�=�u�†�b�|�� �7�;�� �t�=�o�t�b�ˆ�b�;�u�� �†�m�b�t�†�;�l�;�m�|�� �r�-�u�� �7�;�v�� �r�u�o�1�Ð�7�Ð�v�� �l�Ð�1�-�m�b�t�†�;�v�� �˜�� �0�-�v�v�;��
�|�;�l�r�Ð�u�-�|�†�u�;�7�� �-�C�m�� �7�;�� �m�;�� �r�-�v�� �;�m�|�u�-�b�m�;�u�� �7�=�-�t�|�Ð�u�-	ž�o�m�:�� ���t�� �m�;�� �v�†�0�b�|�� �-�†�1�†�m��
�|�u�-�b�|�;�l�;�m�|�� �-�†�|�u�;�� �t�†�;�� �t�;�� �t�-�ˆ�-�]�;�7�� �t�-�� �7�Ð�1�-�m�|�-	ž�o�m�7���t�-�� �1�;�m�|�u�b�=�†�]�-	ž�o�m���;�|�� �t�-��
�C�t�|�u�-	ž�o�m�:

L’huile d’olive vierge extra  �;�v�|���†�m�;���_�†�b�t�;���7�=�o�t�b�ˆ�;���7�;��
�1�-�|�Ð�]�o�u�b�;���v�†�r�Ð�u�b�;�†�u�;���t�†�b���m�;���|�o�t�Ï�u�;���-�†�1�†�m���7�Ð�=�-�†�|���;�m���0�o�†�1�_�;���m�b���-�†���m�;�Œ�7��
�;�|���7�o�m�|���t�;���|�-�†�Š���7�=�-�1�b�7�b�|�Ð���;�v�|���b�m�=�Ð�u�b�;�†�u���˜���•�7�v���w�:

L’Huile d’olive vierge  �;�v�|���†�m�;���_�†�b�t�;���7�=�o�t�b�ˆ�;���7�o�m�|���t�;���|�-�†�Š��

�7�=�-�1�b�7�b�|�Ð���;�v�|���b�m�=�Ð�u�b�;�†�u���˜���‘���w�:

Lexique


